
หลักสูตร การประกอบธุรกิจรานกาแฟ จำนวน 40 ช่ัวโมง 

 

  

ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอศรีสัชนาลัย 

_____________________________________________________________________ 

ความเปนมา 

 ปจจุบัน ธุรกิจรานกาแฟไดรับความนิยมอยางมากในประเทศไทย การดื่มกาแฟกลายเปนสวน

หนึ ่งของวิถีช ีว ิตผู คน และการเปดรานกาแฟก็เปนธุรกิจที ่หลายคนสนใจลงทุน กรมสงเสริมการเร ียนรู                    

โดยศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอศรีสัชนาลัย สำนักงานสงเสริมการเรียนรูประจำจังหวัดสุโขทัย เล็งเห็นถึง

โอกาสและความสำคัญของการพัฒนาหลักสูตร "การประกอบธุรกิจรานกาแฟ" เพื่อเปนทางเลือกในการพัฒนา

ทักษะและอาชีพใหกับประชาชน หลักสูตรนี้ไดรับการออกแบบใหสอดคลองกับนโยบายของกระทรวงท่ีมุงเนนการ

พัฒนาทักษะชีวิตและอาชีพท่ียั่งยืน 

 ทั้งนี้ กรมสงเสริมการเรียนรู มีบทบาทสำคัญในการสนับสนุนและสงเสริมการเรียนรูตลอดชีวิต 

โดยเฉพาะในดานการพัฒนาอาชีพ หลักสูตร "การประกอบธุรกิจรานกาแฟ" จึงถูกพัฒนาใหเหมาะสมกับความ

ตองการของตลาดแรงงานในปจจุบัน เนนการฝกทักษะปฏิบัติจริง ทั้งในดานการชงกาแฟ การจัดการธุรกิจ        

การออกแบบเมนู รวมถึงการตลาดและการบริหารจัดการลูกคา ความรูและทักษะเหลานี้จะชวยใหผูเรียนสามารถ

นำไปปรับใชในธุรกิจรานกาแฟของตนเองไดอยางมีประสิทธิภาพ นอกจากการเรียนดานทักษะเฉพาะทางแลว 

หลักสูตรนี้ยังผสมผสานการเรียนรู ดานการบริหารจัดการธุรกิจ กฎหมายที่เกี ่ยวของ และการสรางแบรนด           

ที่โดดเดน ซึ่งเปนสิ่งสำคัญในการแขงขันในตลาด นอกจากนี้ ผูเรียนยังไดเรียนรูเกี ่ยวกับแนวโนมและเทรนด         

ของอุตสาหกรรมรานกาแฟ เพ่ือเตรียมความพรอมในการปรับตัวใหทันกับความเปลี่ยนแปลงของตลาด การพัฒนา

หลักสูตรนี้จึงไมเพียงแคตอบสนองตอนโยบายกระทรวงศึกษาธิการ แตยังชวยเสริมสรางศักยภาพในการประกอบ

ธุรกิจใหกับผูท่ีมีความสนใจในดานนี้อยางยั่งยืน  

หลักการของหลักสูตร  

1. เปนหลักสูตรท่ีเนนการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ท่ีเนนบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎ ี

ควบคูไปกับการฝกปฏิบัติจริง ผู เรียนสามารถนำความรูและทักษะไปประกอบอาชีพไดอยางมีคุณภาพและมี

คุณธรรมจรยิธรรม 

2. เปนหลักสูตรท่ีเนนการดำเนินงานรวมกับเครือขาย สถานประกอบการ เพ่ือประโยชนในการแระกอบ 

อาชีพและศึกษาดูงาน 

3. เปนหลักสูตรท่ีผูเรียนสามารถนำผลการเรียนรูไปเทียบโอนเขาสูหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ 

การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 และหลักสูตรสงเสริมการเรียนรูเพ่ือคุณวุฒิตามระดับการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน 

พุทธศักราช 2567 ในรายวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาไดพัฒนาและจัดทำข้ึน 
 

แบบ พต.3 

 
รหัส C-Smart 2568   B 7 ............... 



 

จุดมุงหมาย 

เพ่ือใหผูเรียนมีคุณลักษณะดังนี้ 

1. มีความรูและทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสรางเปนรายไดหลักและรายไดเสริม 

2. ตัดสินใจประกอบอาชีพใหสอดคลองกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และสิ่งแวดลอมอยางมี 

คุณธรรมจรยิธรรม 

3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 

4. มีความรูความเขาใจและฝกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพไดอยางมีประสิทธิภาพ 

เปาหมาย   

มี 2 กลุมเปาหมาย คือ 

1. ประชาชนท่ัวไปท่ีไมมีอาชีพ 

2. ประชาชนผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพและสรางรายไดเสริม 

ระยะเวลา จำนวน 40 ชั่วโมง 

 ทฤษฏี  จำนวน  17 ชั่วโมง 

 ปฏิบัติ  จำนวน  23 ชั่วโมง 

ส่ือการเรียนรู  

 1. เอกสารประกอบการเรียนรู เรื่องความรูเบื้องตน การทำกาแฟ  

  2. ภูมิปญญาทองถ่ิน, สื่อบุคคล, วิทยากรผูชำานาญดานการทำกาแฟ  

3. เนื้อหาวิชาการทำกาแฟ  

  4. ใบความรูเรื่องการทำกาแฟ  

  5. พบกลุมเพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู 

          6. อุปกรณประกอบการฝกทักษะอาชีพ 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรูภาคทฤษฎีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

  2. การประเมินผลระหวางเรียนจากการปฏิบัติงานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสรางรายไดใหกับตนเอง 

ความสำาเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

เกณฑการจบหลักสูตร 

 1. มีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 80  

  2. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ 60 

  3. มีผลงานการชงกาแฟท่ีไดมาตรฐานเปนท่ีพึงพอใจของกลุมตัวอยาง 30 คน ไมนอยกวารอยละ 80 



โครงสรางหลักสูตร การประกอบธุรกิจรานกาแฟ จำนวน 40 ชั่วโมง  ประเภท/กลุมอาชีพ พาณิชยกรรมและการบริการ 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัติ 

1 เรื่องท่ี 1 ชองทางการ

ประกอบธุรกิจราน

กาแฟ 

เพื่อการใหบริการเครื่องดื่มและ

อาหาร โดยเฉพาะกาแฟ รวมถึง

การสรางบรรยากาศที ่ด ี และ

สร  า งผลกำไรจากการขาย . 

นอกจากนี้ ยังรวมถึงการสราง

ความพึงพอใจใหกับลูกคา การ

สรางความแตกตางจากคู แขง 

และการขยายธุรกิจใหเต ิบโต

อยางยั่งยืน 

1. ขอมูลท่ีเก่ียวของกับอาชีพขายกาแฟโบราณ 

จากเอกสาร ผูรู ผูประกอบการในชุมชน 

2. การคิดวิเคราะห อาชีพท่ีสามารถประกอบไดใน

ชุมชน 

3. ทิศทางการประกอบอาชีพธุรกิจรานกาแฟ 

1. จัดทำกิจกรรมสำรวจ และวิเคราะห ตนเอง ทรัพยากร 

อาชีพ และความตองการของตลาด เพื ่อใหผู เร ียนเห็น

ชองทางในการประกอบอาชีพ 

 2. จัดกิจกรรมวิเคราะหขอมูล โดยใชกระบวนคิดเปน และ

ความเปนไปได รวมท้ังการศึกษา ดูงาน  

เพ่ือการตัดสินใจ เลือกประกอบอาชีพ 

  
 

2 1 

2 เรื่องท่ี 2 ทักษะการ

ประกอบธุรกิจราน

กาแฟ 

เพื ่อใหผู ประกอบการหรือผู  ท่ี

ทำงานในร านกาแฟมีความรู  

ความสามารถ และท ักษะท่ี

จำเปนในการดำเนินธุรกิจราน

กาแฟอยางมีประสิทธิภาพและ

ประสบความสำเร็จ 

1. ความรูเบ้ืองตนเก่ียวกับกาแฟ  

   - ประวัติความเปนมาของกาแฟในประเทศไทย 

 2. ชนิดของกาแฟ  

   - กาแฟชนิดผง 

   - กาแฟชนิดเมล็ด 

   - กาแฟผงชนิดซองก่ึงสำาเร็จรปู 

 3. ความรูเบื้องตนเกี่ยวกับเครื่องชงกาแฟ และ

อุปกรณตางๆ ตลอดจนวิธีการเก็บรักษา       

   - วัสดุอุปกรณ 

   - วิธีการเก็บรักษาอุปกรณ 

 4. กระบวนการทำกาแฟ  

   - การคัดเลือกพันธุกาแฟ 

3. ฝกทักษะการประกอบอาชีพ 

   - เรียนรูจากวิทยากร 

   - เรียนรูดวยตนเอง จากสื่อตางๆ แหลงเรียนรู ผูรู 

   - เรียนรูจากการลงมือปฏิบัติจริง 

   - เรียนรูจากภูมิปญญา ทฤษฎี และ ปฏิบัต ิ

   - เรียนรูจากกลุม เพ่ือแลกเปลี่ยนเรียนรู 
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โครงสรางหลักสูตร การประกอบธุรกิจรานกาแฟ จำนวน 40 ชั่วโมง  ประเภท/กลุมอาชีพ พาณิชยกรรมและการบริการ 

ท่ี เร่ือง จุดประสงคการเรียนรู เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎ ี ปฏิบัติ 

      - การคัดเลือกเมล็ดกาแฟเพ่ือใชในการทำกาแฟ 

   - เทคนิคการคั่วเมลด็กาแฟ 

   - สวนผสม 

   - ข้ันตอนการคั่วเมล็ด 

   - การเก็บรักษากาแฟคั่วบด 

   - ข้ันตอนการชงกาแฟ 

 5. บรรจุภณัฑกาแฟ   

  

 

 

 

 

2 

 

3 เรื่องท่ี 3 การบริหาร

จัดการในการ

ประกอบธุรกิจราน

กาแฟ 

เพื ่อให ผ ู  เร ียนมีความรู ความ

เ ข  า ใ จ แ ล ะ ส า ม า ร ถ น ำ ไ ป

ประยุกตใชในการบริหารจัดการ

ร  า น ก า แ ฟ ไ ด  อ ย  า ง มี

ประส ิทธ ิภาพ ซ ึ ่ งครอบคลุม

ตั ้งแตการวางแผน การจัดการ 

การตลาด การเง ิน และการ

บริการลูกคา เพื่อใหรานกาแฟ

ประสบความสำเร็จและสามารถ

แขงขันในตลาดได 

1. การสำรวจและศึกษาแหลงวัสด ุอุปกรณ และ

ใชประโยชนของแหลงทรัพยากร และทุนตางๆ  

2. การควบคุมคณุภาพของผลิตภณัฑท่ีตองการ 

3. ศึกษาขอมูลการตลาด วิเคราะหความตองการ

ของตลาดในชุมชน 

4. การคิดตนทุนการผลิต การกำาหนด ราคาขาย 

4. จัดกิจกรรมการเรียนรูเกี่ยวกับการบริหารจัดการ ในการ

ประกอบอาชีพ การจัดการผลิต และการจัดการตลาด 

2 2 

รวม 17 23 

 

 

  



เอกสารหลักฐานการศึกษา 

  1. หลักฐานการประเมินผล 

  2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 

  3. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 

การเทียบโอน 

 ผูเรียนที่จบหลักสูตรนี้สามารถนำาไปเทียบโอนผลการเรียนรู กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับการศึกษา         

ขั้นพื้นฐาน พุทธศักราช 2551 และหลักสูตรสงเสริมการเรียนรูเพื่อคุณวุฒิตามระดับการศึกษาขั้นพื้นฐาน พุทธศักราช 2567            

ในวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาไดจัดทำข้ึน 

 

 

การพิจารณาหลักสูตรฝกอบรม  

ช่ือหลักสูตร การประกอบธุรกิจรานกาแฟ จำนวน 40 ช่ัวโมง  เขียนหลักสตูรโดย สกร.ระดับอำเภอศรสีัชนาลัย    

การพิจารณาอนุมัติใชหลักสตูร ตามแนวทางการจัด สงเสรมิ สนับสนุนการเรยีนรูเพ่ือการพัฒนาตนเอง พ.ศ. 2568  

                                                                                     

 

               ................................................. ร 

                     (นางอำพร  ใครบุญโต) 

                       ครูศูนยการเรยีนรู 

              วันท่ี ..4.... / ..มิถุนายน.... /...2568.... 
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